COS’é? PRIMO PRODOTTO PER INVER.;T F
INVERTOFIX ¢é& il primo mangime LA CONVERSIONE DELLO IENTE P RCONgﬁlRESOKG'-'

~ SUF
complementare per apicoltura per la ZUCCHEROIN SCIROPPO ¥ DI ZUCCHERO DA TAVOLA
trasformazione fai-da-te dello zucchero Y

da tavola in sciroppo invertito. PER APICOLTURA _ .. - o R .-_'I‘--_r;-

MANGIME COMPLEMENTARE
v, W ’ ; . .
ZUCCHERO '
INVERTITO PER '
APICOLTURA

INVERTOFIX fornisce un facile ed
economico sistema per produrre
sciroppo invertito fresco.

Permette di risparmiare fino al 50%
rispetto al sciroppo commerciale

INVERTOFIX regola l'acidita dello
sciroppo in modo da renderlo ideale
per le api. Lo sciroppo prodotto, non
cristallizza nel tempo.
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Quando si usa

INVERTOFIX ¢ ideale per preparare il
nutrimento della colonia in primavera,
estate e autunno.

In primavera/estate

Studi scientifici* hanno dimostrato che:

Le colonie godono di migliore stato
di salute con l'utilizzo di sciroppo di
zucchero di barbabietola rispetto
allo sciroppo di cereali.

Un mix (1:1:1) di fruttosio, glucosio e
saccarosio produce un maggior
flusso nettarifero.

Uno sciroppo contenente fruttosio
e glucosio stimola la covata.

In tarda estate/autunno
Lo sciroppo prodotto con INVERTOFIX
e ideale per I'invernamento, perché:

o E puro e concentrato, & simile al
miele, risultando il miglior
nutrimento per I'inverno.

O Mantiene la salute dell'apparato
digerente delle api.

O Le api possono immagazzinarlo
direttamente nelle celle del nido;
cio comporta risparmi di energia.

o Non cristallizza ed é& sicuro da
usare in tardo.autunno.

Come si usa

Primo passo: |a ricostituzione

Riempire con acqua, fino a
raggiungere il segno sulla
bottiglia.
f‘ “\ Agitare per 30sec, fare una
| pausa di 10sec e poi agitare
nuovamente per 30sec.

Una volta ricostituito, utilizzare
il prodotto entro 60 giorni. Puo
aiutare scrivere la data
sull’etichetta.

Secondo passo: |o sciroppo

In un recipiente, mescolare lo
zucchero e lacqua con
rapporto 11, 3:2 o a seconda
della necessita.

’ Nel recipiente contenente la
miscela di zucchero e acqua,
‘ aggiungere 5ml di Invertofix
=1 per ogni Kg di zucchero.

Attendere dalle 16 alle 24 ore a
seconda della temperatura dell'acqua:
- Max 40°C: attendere 16 ore ricetta invernale

- Min 20°C: attendere 24 ore ricetta primaverile

1»4’ Alimentare negli appositi

alimentatori.
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Vantaggi

Privo di HMF, produce sciroppo
invertito per apicoltura a temperatura
ambiente.

Mangime stimolante oppure invernale
per aumentare la durata della vita delle
api operaie.

Nessuna cristallizzazione nei periodi
piu freddi dell'anno. Minore rischio di
perdere la colonia.

Nessuna impurita o zuccheri di bassa
qualita (originati dai cereali). Migliore
controllo qualitativo dell'alimento.
Possibilita di creare sciroppi o
mangimi invertiti a seconda della
necessita.

Riduce fino al 50% il costo dello
sciroppo invertito.

Lo sciroppo ottenuto con InvertoFix

{O mantiene il benessere dell'apparato

digerente delle api grazie al pH ideale.

Ricette

Ricetta per primavera/estate

Creare sciroppo leggero, con minor
quantita di saccarosio (1:1)

. Utilizzare acqua circa 20°C (temperatura
ambiente)

Ricetta invernale

Creare sciroppo ad alta concentrazione
di saccarosio (3:2)

. Utilizzare acqua a max di 40°C



